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uffets froids
==

Possibilité de préparation en plateaux repas

PRIX
2 FORMUWHOIX : par
personne
Plateau de charcuterie. | Viandes froides
{jambon blanc, poulet,
saucisson & l'ail rosbif,
maison, saucisson roti de porc cuit e |
sec, andovuille, paté de Confiez-nous votre repas privé ou professionnel,
Base | campagne maison) 4,60 € de l'apéritif au dessert,
3 : avec livraison et prét de caissons isothermes
Condlrpents + Chips | 1,30 € jusqu’a 300 personnes
(beurre, cornichons, mayonnaise). .- B
! * - Des arrhes sont demandées d la commande.

- Un chéque de caution est demandé pour le prét de matériel.

Livraison : 15 € izone 1, modaiite en magasin)

3 salades maison au choix ** (300 g/ pers| 4,00 € ;
Chauffe : 15 € Graie s partir de 50 pers.]

‘ Salades élaborées *** (300 gt/ persl| 5,80 €

2 viandes froides

au choix : poulet, rosbif, réti de porc cuit 290€ ; Cmﬁ
8
Saumon, pain de poisson maison, 600 € 5
brochette de crevettes et sauce ( £
ARTISAN 5
. . (52
_ Plateau de fromage 2,30 € Boucher e Charcutier‘e Traiteur
: Place du Marché - 56450 Theix - Noyalo <
Dessert maison (tarte aux pommes, 250 € £
‘|_ crumble, far Breton ou salade de fruits) 1 HORAIRES D'OUVERTURE
**Salades : crudités, Piémontaise, taboulé, Bretonne, Du Mardi au Jeudi : 8h —13h /15h - 19h
duo de Légumes, coleslow, Alscacienne Le Vendredi et Samedi : -
*** Salades : Exotique, Riz nicois, Riz au crabe, Rizau thon, hareng 8h — 13h / 14h30 - 19h Ploce dU N\O rChe
| ‘ 56450 Theix- Noyalo
Retrouvez nous sur § Maison Brouxel
_ _ 02 97 43 01 14
Informations et demande de devis sur sarlbrouxel@gmail.com

www maison-brouxel-theix com

& ‘_-": e B - ._- 1 om -BOUCH& ~ - A’
e s gﬁ @ M SBREIZH UNION rrO

THEIX-NOYALO

www.maison-brouxel-theix.com

Les prix affichés sont TTC et Hors livraison. Plus de renseignements en magasin.
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nules apé]‘iti\feg (Dinatoire)
50 mises en bouches w
24 verrines salées

1 hérisson de Iéegumes
30 mignardises

60 mises en bouches 3
1 hérisson de légumes

1 pain surprise

40 verrines salées

45 mignardises sucrées J

80 mises en bouches )
1 hérisson de légumes

2 pains surprise

50 verrines salées

165 €
10 @ 15 personnes

< 250 €
15 @ 20 personnes

< 320 €
20 @ 30 personnes

60 mignardises sucrées J e
PN SUIPFISE ..o bttt S 34,00€
Hérisson'de [égumes ..o b . S T 27,00€

rées froides
Miroir de lotte & I'armoricaine ... 490€
Coquille de SAUMON ... 450€
Coupe océane saumon, concombre pOMME Granny....................... 5,20€
Entremet aux deux saumons, mousselinede petits pois ......... 430€
Millefeuille de crudités == 3 18,90 € le kg
Assictte’oGeaneus. .0 g, W7 1L L Bl TEUNE R 7,20€

slax, terrine de poisson maison, crevettes et sau

SONS

& Entrées chaudes
Bouchée G |a neime N i, S, = o 490€
Trilogie de la mer* crevettes, St Jacques, rouget ... 5,80€
Coquille Saint-Jacques ala Bretonne ...t 5,10€
Cassolette de Saint-Jacq ues" sauce safran ...5,60€
Cassolette de poulet a la Perigourding.........oooio 5,60€
Pavé de merlu finesbulles. w1 WA Me 0 . LAl 8 700€
Filet de bar réti, beurre NanCais e 5. Lo =7 W 80 TN 8,80€
Filet de Sainf-Pierre sauce Safranée........co.. b 7,0 €
Lotte/ @ 'Armaficaine, «l.2 S INEES AN W —— D 8,80€
Brochette de Saint-JACQUES (4 M0K).......coo 7,50 €

* (+1,50€ de consigne)

ik Campag?ﬁt;do- 17,90 €

)lat\izd
TOUS NOS PLATS CUISINES SONT MAISON ! @
ECIALITES DE'LA MAISON

Boeuf bolhgMeHOaMES." " x e 590€
POBn TR Ry e ... SR 7,50 €
Choucroute garnie jarret;lard, SAUCISSE .............ooosooor i 6,80€
Cassoulet canard, lard, SAUCISSE............o oot 6,90€
Couscous agneat, 'pouletaherguez . Ty g Vo S0 7,70€
BlanquetiedEiVedtivg - i . otp 1 S 2ot - Tt 6,90€
Tarfiflefte i R . v 4.5 e ) (e . ST 6,90€

Cochon grillé gratin Dauphinois, ratatouille (mini 25 personnes)9,50 €

A BASE'DE POISSON

Calamar.a la provencaless s ...l Sl 7,20€
Choucroute dela ertSaE T AhE" 5 ' oo LTI 7,20€
Blanguelte'delaige et . L R e L 7,20€
TRADITIONNELS BRETONS

Potée Bretonne jarret, JardSEauCISSer 5...L 8. e N0t 6,80€
Kig N flizbleut etspore "himetlt f "= oSSl 6,80€
Noix de joue de porc au cidre ... 6,80€
CUISINE DU MONDE

Jambalaya poulet-merguez ... 6,30€
Poulet BasquQiSe OU COCO ... 6,10€
Sauté de porc au curry ou @ la provencale ... 6,10€
ROPOALSAUGISSESKM L il s . (i’ ~Lamul® S 1 6,10€
Colombo de poulet ou de porc ...t 6,10€
Emincés de boeuf aux épices ou au cidre ... 6,10€
Tajine pouIeT SETIIOMIEIE "o 8. Com g B 8 W05 o N 6,50€
Tajine agneau/poulet + semoule ...t 7,00€
Tajine Veau +semoule ... .o Lo it L5 0 Saarndl T L 6,90€

o A SRS e 0ds 23,90€'

(+1,50€ de consigne)

Viandes roties o port

Jambon & l'os 6,20€
Troncon de filet mignon de porc i et 710 €
Crapaudine de caille aux i 790€
Médaillon de veau f(]l’(;i alancienne 720€
Demi magret de canard laqué aumiel et raisins ... 9,50€
Médaillon de pintode farcie sauce périgourding ...........c.cccc... 7,60€
Roti de porc @ la créme d'ail 5,80€
Roti de veau a la forestiére ou Proveneale 7,90€
:0mpagnemen&;é<
Fagot de haricots lardés \ 2,00€
Timbale de riz blanc ou safrané 1,50€
Gratin dauphinois 2,60€
Gratin de legumes 2,60€
Pommes.de terre farcie 2,60€
Ratatouille maison en saisor 2,60€
Grenailles roties 2,60€
1/2 tomate @ la provencale en saison 1,80€
Flan crémeux aux champignons 2,60€

Fromages locaux

A la coupe ou en plateau AT e 6 Vi persornd
DUO APERITIF Charcuterie - Fromage

Tome au lait cru, sauce ail, chorizo, rosette, andouille,

jambon sec

o prGStige
g L. X 0 ®
Froref

a partir de 4,50€ / personne

eoees 27,40€

(+1,50 € de consigne)
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